ProfiCook SV 1112 pomaly hrnec 8.5l,sous vide

POSKOZENY OBAL

» Poskozeny obal

Popis

Sous Vide hrnec pro vareni potravin ve vlastni stavé a
bez ztraty zivin. Tento hrnec umoznuje vareni s
elektronickou regulaci teploty a konstantni teplotou s
maximalni odchylkou 0,5 °C. Umoziuje zdravé vareni
bez zbyte¢ného tuku a zachovani Zivin v hotovém
pokrmu oproti klasickému vareni. Pokrm si také
zachovava své aroma. Mimo klasické pokrmy Ize
pripravit i jogurt. Informace se zobrazuji na modre

podsviceném LCD displeji. Teplota Ize nastavit v rozmezi

45-90 °C. Doba vareni az na 72 hodin. Objem nadoby,
jejiz povrch je neprilnavy, je 8,5 I. Ve viku je velké
okénko pro pozorovani pripravovanych pokrmda.
Soucasti baleni jsou klesté a stojan. Hrnec je z vnéjsi

¢asti vyroben z nerezové oceli. Napdjeni je 230 V, 50 Hz

a vykon 520 W.Tento hrnec je vhodné kombinovat se
svareckami folif vhodnych pro Sous Vide
vareni.Ocenéni

Dynamic Trade Company s.r.o.
namesti Republiky 1068/3, Karlovy Vary, 360 01

Kéd produktu 501112xx
EAN 8594212020809

ProfiCook SV 1112 Sous Vide hrnec pro pomalé vareni -
PIné funk&ni nové zbozi v origindlnim baleni. Karton je
lehce poskozen. Zaruka na vyrobek je

standartnich 24 mésicd.

Dostupnost na hlavnim skladé: na objednavku

vykon, napajeni, rozmeéry

Vykon 520 w
Sitka 45,00 cm
vyska 33,00 cm
délka 23,00 cm
Hmnotnost 3,08 kg
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